


 Rotkohl, Kartoffelknödel und Orangensoße

99 €

GANZE ENTE
FÜR ZWEI PERSONEN 

199 €

GANZE GANS
FÜR VIER PERSONEN 

A M  T I S C H  T R A N C H I E R T



S T A R T E R

Z U R  E I N S T I M M U N G

Kürbissüppchen                                                                          9€
mit Zimtapfel,  steirischem Öl und Kürbiskernen
-auf Wunsch in der größeren Version 14€-
                                          

Omas Gurkenrahmsalat                                                     6€/ 10€
                                                                                                     

Rote-Beete-Ziegenfrischkäse                                          9€/  15€
Rukola, alter Balsamico, Pinienkerne

Ceviche vom Lachs á la Alte Rader Schule                     14€/ 19€
Lachs, Limette, Avocado, Mango

Vitello Tonnato                                                                  14€/ 19€
Zartes Kalbfleisch, Senfkörner, Thunfischcréme

U N S E R E  V O R S P E I S E N  G I B T ’ S  A U C H  I N  K L E I N E R  V E R S I O N  A L S  P R O B I E R - P O R T I Ö N C H E N

Secco rosé                                                          0,1l                   6,50€

Cranberry Aperol                                               0,2l                   9,50€

Basilikum-Zitrone                                  
alkoholfrei, auf Eis                                                    0,2l                    6,50€

Vorspeisenvariation   |              19 €
ab 2 Personen  

Zum Teilen für die Tischmitte

   pro Person

T I S C H L E I N  D E C K  D I C H



Veggieburger                                                                               24€
Gemüsepatty,  Burgerbun, Salat,  Tomate, Gewürzgurke, Burgersoße 
dazu Pommes Frites
-auf Wunsch vegan möglich-

Toms Burger (Rind)                                                                     25€ 
Rindfleischpatty,  Burgerbun, Salat,  Tomate, Gewürzgurke, Burgersoße
dazu Pommes Frites

 
Buddha Bowl                                                                                21€
Kürbis,  Rotkraut,  Kichererbse, Rote Beete,  Blumenkohlreis,  
Avocadodip 

 
ADD ON:          Ziegenfrischkäse 4,50€ 
                       Hähnchen 5€
                       Lachsfilet 12€               

B U R G E R  &  B O W L

Im Glas zeigt sich der Spanier in einem satten Dunkelrot mit violettem
Schimmer. In der Nase stechen vor allem Aromen von roten Beeren und Kirschen
hervor. Und dank dem Holzausbau gesellen sich Noten von Gewürzen, Kakao und

Trockenfrüchten hinzu. Der Geschmack ist üppig, rund und süß mit einer
cremigen Textur, einer standhaften Struktur und ausgewogenem Tannin.

Herrlich herbstlich!

0,1l    6,50€/     0,2l    12,50€/      Fl. 42€

“ENEMIGO MIO’, CASA ROJO, JUMILLA



Käsespätzle                                                                                 21€
mit herzhaftem Bergkäse, Salatbeilage

Grünkohl                                                                                      19€
Salzkartoffeln,  Senf
-auf  Wunsch karamell isiert-

Kohlwurst                     4 ,50€ 
Kassler                         4 ,50€
Schweinebacke           3 ,50€ 

Hamburger Pannfisch                                                                30€
-auf Wunsch in der kleineren Version 24€-
Bratkartoffeln, Omas Gurkenrahmsalat 
 

Zarte Entenbrust                                                                        31€
-rosa gebraten-
Kartoffelklösse, Rotkohl,  Orangensoße

Gänseteller                                                                                 49€
-Brust und Keule-
Kartoffelklösse, Rotkohl,  Gänsesoße

Wildgulasch vom Wildschwein                                                   29€
Rotkohl,  Kroketten

Wiener Schnitzel vom Kalb                                                         36€
-auf Wunsch in der kleineren Version 29€-
Bratkartoffeln, Omas Gurkenrahmsalat

Roastbeef                                                                                    32€
-auf Wunsch in der kleineren Version 27€-
Bratkartoffeln, Kräuterremoulade, Salatbeilage          

Unsere Bratkartoffeln werden mit Speck un Zwiebeln zubereitet.  
Auf Wunsch auch vegetarisch.

L I E B L I N G E



Affogato                                                                                7,50€
Espresso, Vanilleeis

Vanilleeeis mit heißen Kirschen                                            9€

Apfelstrudel                                                                         8,50€ 
Vanillesoße

Schokotraum                                                                           11€
Warmes Schokoladensouflée mit Vanilleeis 
-auf Wunsch vegan möglich-

Pflaumencrumble                                                                     9€
mit Vanillesoße 

Kaiserschmarrn                                                                       17€
-auf Wunsch in der kleineren Version 12€- 
Zwetschgenrösterl,  Vanilleeis,  Schlagsahne 

D E S S E R T

Kinder-Käsespätzle                                                                12€
mit herzhaftem Bergkäse

Wiener Schnitzelchen                                                            18€
-vom Kalb-                          
Gurkensalat,  Pommes Frites 

Nuggets                                                                                   15€
-vom Freilandhuhn-                                          
Gurkensalat,  Pommes Frites

K I D S  ( B I S  1 1  J A H R E )
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