
Termin

Reservierung:
www.raderschule/ticketshop oder bei uns im Restaurant 

E I N F A C H  E I N E  G U T E  Z E I T

HAPPY BRUNCH
10.5.2026 MUTTERTAGSBRUNCH 
24.5.2026 PFINGSTBRUNCH
GESELLIGE STUNDEN MIT IHREN LIEBSTEN
-AM LIEBSTEN AUF UNSERER TERRASSE-

SCHULTÜTEN-BBQ 
18.8. UND 25.8.2026
GROSSES BBQ ZUM SCHULSTART DER ERSTKLÄSSLER
IN HAMBURG UND SCHLESWIG-HOLSTEIN 

KRIMIDIVEN
28.8.2026, 19 UHR
SPANNENDE KRIMILESUNG MIT ITALIENISCHEM FLAIR

FUSSBALL WM
JUNI/ JULI 2026
ÜBERTRAGUNG DER DEUTSCHLANDSPIELE
MIT SNACKS UND STIMMUUUUUNG

HIMMELFAHRT
14.5.2026  HIMMELFAHRT MIT DEN HIGHTONES
REMMIDEMMI BEI UNS IM WÄLDCHEN MIT LIVEMUSIK,
BBQ UND À LA CARTE



G R Ü N E S
S P A R G E L C R É M E S Ü P P C H E N

mit Bärlauch, Spargel und
Zitronensrôutons

 10 €/ 14€
klein/groß

S A L Z K A R T O F F E L N
S A U C E  H O L L A N D A I S E  

( A U F  W U N S C H  V E G A N )  
O D E R  Z E R L .  B U T T E R  

19/ 24 €

F R I S C H E R  S P A R G E L

z z g l .

K a t e n s c h i n k e n

K l e i n e s  S c h n i t z e l  ( K a l b )

L a c h s f i l e t

R o a s t b e e f

B e i l a g e n p o r t i o n  S p a r g e l

B u t t e r /  H o l l a n d a i s e  e x t r a

1 1 €

1 6 €

1 2 €

1 5 €

1 4 €

3 , 5 0 €

klein (4 Stangen)/ groß (8 Stangen)

S P A R G E L K A R T E

Z I T R O N E N P A S T A

mit weißem und grünen Spargel,
Cherrytomate, Parmesan

 19 €/ 25€
Zwischengang/ Hauptgang

G R Ü N E R  S P A R G E L     
Grana Padano, Kirschtomaten, Crunch 

15€

auf bunten Salaten, Früchte, Kerne
13€/ 19€

Vorspeise/Hauptgang

G E B A C K E N E R  S P A R G E L

K A B E L J A U F I L E T
Spargelragôut, Salzkartoffeln

30 €

Frühlingsduft Prisecco (Manufaktur Geiger)         0,1l                  6,50€ 
Erdbeere, Holunderblüte, Waldmeister
zzgl. Prosecco auf Eis                                              0,15l                  9,50€

Maracuja Ei-Light                                                    0,15l                  9,50€ 
Maracuja, Eierlikör, Prosecco auf Eis

Z U R  E I N S T I M M U N G



Zitronentiramisu

Grünes Spargelcrémesüppchen
mit Bärlauch und Zitronencrôutons

FRÜHLINGSMENÜ

Zarte Lammhaxe
Speckbohnen, Kartoffelgratin, Jus

Zitronentiramisu

Grünes Spargelcrémesüppchen
mit Bärlauch und Zitronencrôutons

SPARGELMENÜ

Frischer Spargel
Salzkartoffeln, Sc. Hollandaise oder zerl. Butter

49€39€

Unsere
Wein-Empfehlung

HÖRNER SAUVIGNON BLANC (2024)
Weingut T.Hörner, trocken, Pfalz
0,1l  5€/ 0,2l  9,50€   Fl. 36€

z z g l .

K a t e n s c h i n k e n

K l e i n e s  S c h n i t z e l  ( K a l b )

L a c h s f i l e t

R o a s t b e e f

1 1 €

1 6 €

1 2 €

1 5 €



Kräuter-Knobi-Baguette                                                       7,50€
Trüffel-Aioli

Omas Gurkenrahmsalat                                                    6€/ 10€

Frühlingssalat                                                                          10€
bunt und knackig

Rote-Beete-Ziegenfrischkäse                                         9€/  15€
Rukola, alter Balsamico, Pinienkerne

Ceviche vom Lachs á la Alte Rader Schule                    14€/ 19€
Lachs, Limette, Avocado, Mango

Vitello Tonnato                                                                14€/ 19€
Zartes Kalbfleisch, Senfkörner,  Thunfischcréme-Espuma

 

Vorspeisenvariation  -ab 2 Personen-                                  19€  
Ein buntes Tischlein deck dich                                                    pro Person

V O R S P E I S E
G E R N E  B I E T E N  W I R  I H N E N  D I E  V O R S P E I S E N  A U C H
A L S  A P P E T I Z E R  A N  

Veggieburger                                                                           24€
Gemüsepatty,  Briochebun, Salat,  Tomate, Gewürzgurke, Burgersoße, 
dazu Pommes Frites

Buddha Bowl                                                                            21€
Süßkartoffel,  Avocadosalsa,  Salat,  tomatisierter Couscous,  
Rote Beete,  Früchte,  Kerne, Zitronenschmand 
-auf Wunsch vegan möglich-

Frühling-Cordon-Bleu                                                             26€ 
-mit Schinken und Bergkäse umwickelt-
Pommes Frites, Sauce Hollandaise
-auf Wunsch vegan möglich-

V E G G I E  &  V E G A N



Toms Burger (Rind)                                                                    25€ 
Briochebun, Salat,  Tomate, Gewürzgurke, Burgersoße
dazu Pommes Frites
 

Lammbraten                                                                               30€
Speckbohnen, Kartoffelgratin, Jus

Cordon Bleu (Susländer Schwein)                                            32€
-gefüllt  mit Schinken und Bergkäse-
Salatbeilage, Pommes Frites

Hamburger Pannfisch                                                        24€/ 30€
Bratkartoffeln, Omas Gurkenrahmsalat                                            klein/groß

Wiener Schnitzel                                                                29€/ 36€
-vom Kalb-                                                                                             klein/groß
Bratkartoffeln, Omas Gurkenrahmsalat,  auf Wunsch mit Preiselbeeren 

Roastbeef                                                                           27€/ 32€
Bratkartoffeln, Kräuterremoulade, Salatbeilage                            klein/groß

Unsere Bratkartoffeln werden mit Speck und Zwiebeln zubereitet.  
Auf Wunsch auch vegetarisch.

U N S E R E  K L A S S I K E R  

Wiener Schnitzelchen                                                                  18€
-vom Kalb-                          
Gurkensalat,  Pommes Frites 

Nuggets                                                                                         15€
-vom Freilandhuhn-                                          
Gurkensalat,  Pommes Frites

K I D S  ( B I S  1 1  J A H R E )



Eierlikör in der Schokowaffel                                             4€

Affogato                                                                            7,50€
Espresso, Vanilleeis

Bienenstich-Tiramisu                                                        12€
Einfach himmlisch!

Schokomalheur                                                                  11€
Schokobrownie meets Schokoeis 

Apfelstrudel                                                                 11€
Vanilleeis

Kaiserschmarrn                                                         12€/ 17€
Apfelkompott,  Vanilleeis,  Schlagsahne
klein/groß

D E S S E R T
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	SPARGELKARTE
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	VORSPEISE
	GERNE BIETEN WIR IHNEN DIE VORSPEISEN AUCH ALS APPETIZER AN
	Kräuter-Knobi-Baguette                                                       7,50€ Trüffel-Aioli
	Omas Gurkenrahmsalat                                                    6€/ 10€
	Frühlingssalat                                                                          10€ bunt und knackig
	Ceviche vom Lachs á la Alte Rader Schule                    14€/ 19€ Lachs, Limette, Avocado, Mango
	Vorspeisenvariation  -ab 2 Personen-                                  19€   Ein buntes Tischlein deck dich                                                    pro Person


	VEGGIE & VEGAN
	UNSERE KLASSIKER
	Cordon Bleu (Susländer Schwein)                                            32€ -gefüllt mit Schinken und Bergkäse- Salatbeilage, Pommes Frites

	KIDS (BIS 11 JAHRE)
	DESSERT
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