
Reservierung:
www.raderschule/ticketshop oder bei uns im Restaurant 

R E I S E  U M  D I E  W E L T

14.6.-19.7.2026
Public Viewing 
WM-Stimmung auf unseren geselligen Terrassen. Eintritt frei.

3.7.2026                     
Tacos, Tapas & Sangría 
Spanische und Mexikanische Spezialitäten lassen Urlaubsgefühle hochkommen.
49€ pro Person

24.7.2026
Sirtaki & Souvlaki
Fleischige & vegetarische Verführungen aus der Ägäis
49€ pro Person

14.8.2026
All about Asia
Wäldchen trifft Verführungen aus Thailand, Vietnam & Korea! 
49€ pro Person

28.8.2026                  
Italienischer Abend mit Krimilesung
Die Krimidiven entführen Sie dieses Mal nach Bella Italia und wir begleiten mit
einem mediterranen Buffet! Wahlweise mit oder ohne Lesung. 
49€ (nur Buffet) oder 79,90€ (inkl. Krimilesung) pro Person

19.8. und 25.8.2026
Unser traditionelles Schultüten BBQ
Zur Einschulung der Erstklässler findet wieder unser jährliches
familienfreundliche Grillbuffet auf den Terrassen statt
49,90€ Erwachsene, Kinder ab 9,90€
                      

Sechs kulinarische Reisen rund um die Welt in der Alten Rader Schule. 
Und jedes Mal dieses Gefühl von Sommer, Freiheit und einem kleinen Kurzurlaub.



S T A R T E R

Z U R  E I N S T I M M U N G

Kräuter-Knobi-Baguette                                                       7,50€
Trüffel-Aioli         
                                          

Omas Gurkenrahmsalat                                                     6€/ 10€
                                                                                                           

Beilagensalat                                                                         7,50€
bunt geschichtet im Weckglas

Rote-Beete-Ziegenfrischkäse                                         9€/  15€
Rukola, alter Balsamico, Pinienkerne

Garnelencocktail  á la Alte Rader Schule                       14€/ 19€
Limette, Avocado, Mango, rote Zwiebel,  Minze

Vitello Tonnato                                                                 14€/ 19€
Zartes Kalbfleisch, Senfkörner,  Thunfischcréme

U N S E R E  V O R S P E I S E N  G I B T ’ S  A U C H  I N  K L E I N E R  V E R S I O N  A L S  P R O B I E R - P O R T I Ö N C H E N

Cuvée Nr. 23 (Manufaktur Jörg Geiger)
Rhabarber, Apfel, Blüten -alk.frei-                          0,1l                   6,50€ 
zzgl. Prosecco auf Eis                                               0,15l                   9,50€

Lillet Wildberry                                                        0,15l                    9,50€ 
Lillet rosé, Wildberry, Beeren, Eiswürfel

Vorspeisenvariation   |              19 €
ab 2 Personen  

Zum Teilen für die Tischmitte

   pro Person

T I S C H L E I N  D E C K  D I C H



Veggieburger                                                                             24€
Gemüsepatty,  Burgerbun, Salat,  Tomate, Gewürzgurke, Burgersoße, 
dazu Pommes Frites
-auf Wunsch vegan möglich-

Buddha Bowl                                                                              21€
Süßkartoffel,  Salat,  Blumenkohlreis,  Avocado 
Rote Beete,  Früchte,  Kerne, Zitronenschmand 
-auf Wunsch vegan möglich-
 
                       Ziegenfrischkäse 4,50€, Hähnchen 5€, Lachsfilet 12€

Poké Bowl                                                                                   29€
Poké Bowls gelten als hawaiianisches Nationalgericht und überzeugen
nicht nur mit ihrer Optik,  sondern vor allem durch die vielen Zutaten
Marinierter Teriyaki-Lachs (roh),  Reis,  Gurke, Früchte,  Avocado 
und Spicy Dip

Thai Beef Salad                                                                  19€/28€
grüner Spargel,  Rumpsteak, Nektarine,                     Vorspeise/ Hauptgang
rote Zwiebel,  Erdnuss,  Koriander,  Grünzeug 

Garnelenpasta                                                                           25€
-auf Wunsch als Zwischengang oder kleineren Version 19€-
Tagliatelle,  Spargel,  Cherrytomate, Zitrone, Grana Padano

S U M M E R T I M E

Weingut Annette Closheim, trocken, Nahe, 2025
0,1l    5€/     0,2l    9,50€/      Fl. 35€

JUBEL & TRUBEL 
ROSÉ



Toms Burger (Rind)                                                                     25€ 
Burgerbun, Salat,  Tomate, Gewürzgurke, Burgersoße
dazu Pommes Frites
 

Cordon Bleu (Susländer Schwein)                                             32€
-gefüllt  mit Schinken und Bergkäse-
Salatbeilage, Pommes Frites

Sauerfleisch                                                                                24€
-im Weckglas-
Bratkartoffeln, Remoulade, Salatbeilage

Schweinshaxe xl                                                                           25€
Bratkartoffeln, Sauerkraut,  Dunkelbiersoße

Wiener Schnitzel vom Kalb                                                         36€
-auf Wunsch in der kleineren Version 29€-
Bratkartoffeln, Omas Gurkenrahmsalat

Roastbeef                                                                                    32€
-auf Wunsch in der kleineren Version 27€-
Bratkartoffeln, Kräuterremoulade, Salatbeilage                            

Unsere Bratkartoffeln werden mit Speck un Zwiebeln zubereitet.  
Auf Wunsch auch vegetarisch.

L I E B L I N G E

M O I N  F I S C H K O P P !

Scholle Finkenwerder Art                                                          23€
-mit Speck und Zwiebeln-
Kartoffelsalat
-zzgl.  Omas Gurkenrahmsalat 6€-

Matjes                                                                                 23€/ 27€
Bratkartoffeln,  Apfel-Zwiebel-Schmand, Salatbeilage        2 Filets/ 3 Filets

Hamburger Pannfisch                                                                30€
-auf Wunsch in der kleineren Version 24€-
Bratkartoffeln, Omas Gurkenrahmsalat                                                                



Affogato                                                                                7,50€
Espresso, Vanilleeis

Eiskaffee                                                                              8,50€
vanilleeis,  Kaffee, Schlagsahne

Mascarpone mit Erdbeeren                                              9€/13€ 

Heidelbeertörtchen                                                                  9€
Vanillesahne

Holunderblüten-Cheesecake                                                   9€
mit Waldfrucht und weißer Schokolade 

Schokotraum                                                                           11€
Warmes Schokoladensouflée mit Vanilleeis 

D E S S E R T

Kinderpasta                                                                            12€
Butter und Parmesan

Wiener Schnitzelchen                                                            18€
-vom Kalb-                          
Gurkensalat,  Pommes Frites 

Nuggets                                                                                   15€
-vom Freilandhuhn-                                          
Gurkensalat,  Pommes Frites

K I D S  ( B I S  1 1  J A H R E )


	REISE UM DIE WELT
	Sechs kulinarische Reisen rund um die Welt in der Alten Rader Schule.  Und jedes Mal dieses Gefühl von Sommer, Freiheit und einem kleinen Kurzurlaub.
	Reservierung: www.raderschule/ticketshop oder bei uns im Restaurant

	ZUR EINSTIMMUNG
	Cuvée Nr. 23 (Manufaktur Jörg Geiger)                                       Rhabarber, Apfel, Blüten -alk.frei-                          0,1l                   6,50€  zzgl. Prosecco auf Eis                                               0,15l                   9,50€
	Lillet Wildberry                                                        0,15l                    9,50€  Lillet rosé, Wildberry, Beeren, Eiswürfel

	STARTER
	UNSERE VORSPEISEN GIBT’S AUCH IN KLEINER VERSION ALS PROBIER-PORTIÖNCHEN
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	Omas Gurkenrahmsalat                                                     6€/ 10€
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	TISCHLEIN DECK DICH
	Vorspeisenvariation   |              19 €
	ab 2 Personen


	SUMMERTIME
	JUBEL & TRUBEL  ROSÉ
	Weingut Annette Closheim, trocken, Nahe, 2025 0,1l    5€/     0,2l    9,50€/      Fl. 35€

	MOIN FISCHKOPP!
	LIEBLINGE
	Cordon Bleu (Susländer Schwein)                                             32€ -gefüllt mit Schinken und Bergkäse- Salatbeilage, Pommes Frites

	KIDS (BIS 11 JAHRE)
	DESSERT
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	Mascarpone mit Erdbeeren                                              9€/13€
	Heidelbeertörtchen                                                                  9€ Vanillesahne


