
Termine
August 2026

BELLA ITALIA MIT DEN KRIMIDIVEN
KRIMI-LESUNG MIT ITALIENISCHEM BUFFET
28.08.26      UM 18:30 UHR

WILLKOMMEN IN DER SCHULE!
SCHULTÜTEN BBQ

19.08.26      12:00 - 15:00 UHR              
25.08.26     12:00 - 15:00 UHR

AUSGEBUCHT

Reservierung
www.raderschule/ticketshop

Termine
ALTE RADER SCHULE

ALL ABOUT ASIA 
ASIATISCHER ABEND MIT KÖSTLICHEKEITEN
AUS FERN-OST
14.08.26     UM 18:30 UHR

SUNSET BBQ 
25.08.26      17:00 - 20:00 UHR

TESTSIEGER-FOODFESTIVAL 
FEIERN SIE MIT UNS! 
22.08.26      AB 17:00 UHR
IN DER FISCHAUKTIONSHALLE HAMBURG
TICKETS UNTER: 
WWW.GENUSSGUIDE-HAMBURG.COM

EXKLUSIVBUCHUNGEN
BEI UNS WIRD GEHEIRATET!
21.08.26       AB 16:00 UHR GESCHLOSSEN
22.08.26      GANZTÄGIG GESCHLOSSEN    



S T A R T E R

Z U R  E I N S T I M M U N G

Kräuter-Knobi-Baguette                                                        7,50€
Kräuteraioli

Pfifferlingsrahmsüppchen                                                10€/14€
                                          

Omas Gurkenrahmsalat                                                     6€/ 10€
                                                                                                     

Rote-Beete-Ziegenfrischkäse                                          9€/  15€
Rukola, alter Balsamico, Pinienkerne

Ceviche vom Lachs á la Alte Rader Schule                     14€/ 19€
Lachs, Limette, Avocado, Mango

Vitello Tonnato                                                                  14€/ 19€
Zartes Kalbfleisch, Senfkörner, Thunfischcréme

U N S E R E  V O R S P E I S E N  G I B T ’ S  A U C H  I N  K L E I N E R  V E R S I O N  A L S  P R O B I E R - P O R T I Ö N C H E N

Cuvée Nr. 23 (Manufaktur Jörg Geiger)
Sommerbirne -alk.frei-                                             0,1l                   6,50€ 
zzgl. Prosecco auf Eis                                               0,15l                   9,50€

Vorspeisenvariation   |              19 €
ab 2 Personen  

Zum Teilen für die Tischmitte

   pro Person

T I S C H L E I N  D E C K  D I C H



Veggieburger                                                                               24€
Gemüsepatty,  Burgerbun, Salat,  Tomate, Gewürzgurke, Burgersoße, 
dazu Pommes Frites
-auf Wunsch vegan möglich-

Ceasar Salad                                                                                16€
Römersalat,  Croutons, Parmesan, Cherrytomaten, Kapern

Buddha Bowl                                                                                21€
Süßkartoffel,  Salat,  Blumenkohlreis,  Avocado 
Rote Beete,  Früchte,  Kerne, Zitronenschmand 
-auf Wunsch vegan möglich-
 
ADD ON:          Ziegenfrischkäse 4,50€ 
                       Hähnchen 5€
                       Pfifferlinge 10€
                       Lachsfilet 12€               

Poké Bowl                                                                                    29€
Poké Bowls gelten als hawaiianisches Nationalgericht und überzeugen 
nicht nur mit ihrer Optik,  sondern vor allem durch die vielen Zutaten
Marinierter Teriyaki-Lachs (roh),  Reis,  Gurke, Mango, Avocado, Spicy Dip

P F I F F E R L I N G E

Pfifferlingsrahmsüppchen                                                  10€/14€
                                                                                                             klein/ groß

Flammkuchen “Pfifferlinge”                                                       19€
belegt mit Schmand, Pfifferlingen, Speck und Zwiebeln
-auf Wunsch auch vegetarisch-

Rührei-Pfifferlinge                                                                      24€
Bratkartoffeln

Pfifferlingssalat                                                                  19€/28€
Salate,  Rukola,  grüner Spargel,  rote Zwiebeln,             Vorspeise/ Hauptgang
Pfifferlinge, Grana Padano

Pfifferlingspasta                                                                         28€
-auf Wunsch als Zwischengang oder in der kleineren Version 19€-
Tagliatelle,  Pfifferlinge, Cherrytomate, Grana Padano

Portion Pfifferlinge (Beilage)                                                    10€

S U M M E R T I M E

U N S E R E  P F I F F E R L I N G E  W E R D E N  M I T  S P E C K  U N D  Z W I E B E L N  Z U B E R E I T E T .  
A U F  W U N S C H  A U C H  V E G E T A R I S C H .



Toms Burger (Rind)                                                                     25€ 
Burgerbun, Salat,  Tomate, Gewürzgurke, Burgersoße
dazu Pommes Frites
 

Cordon Bleu (Susländer Schwein)                                             32€
-gefüllt  mit Schinken und Bergkäse-
Salatbeilage, Pommes Frites

Sauerfleisch                                                                                24€
-im Weckglas-
Bratkartoffeln, Remoulade, Salatbeilage

Wildgulasch                                                                                 29€
Rotkohl,  Kroketten

Wiener Schnitzel vom Kalb                                                         36€
-auf Wunsch in der kleineren Version 29€-
Bratkartoffeln, Omas Gurkenrahmsalat

Roastbeef                                                                                    32€
-auf Wunsch in der kleineren Version 27€-
Bratkartoffeln, Kräuterremoulade, Salatbeilage                            

Unsere Bratkartoffeln werden mit Speck un Zwiebeln zubereitet.  
Auf Wunsch auch vegetarisch.

L I E B L I N G E

M O I N  F I S C H K O P P !

Matjes                                                                                 23€/ 27€
Bratkartoffeln,  Apfel-Zwiebel-Schmand, Salatbeilage        2 Filets/ 3 Filets

Hamburger Pannfisch                                                                30€
-auf Wunsch in der kleineren Version 24€-
Bratkartoffeln, Omas Gurkenrahmsalat                                                                

Weingut Annette Closheim, trocken, Nahe, 2025
0,1l    5€/     0,2l    9,50€/      Fl. 35€

JUBEL & TRUBEL 
ROSÉ



Affogato                                                                                7,50€
Espresso, Vanilleeis

Eiskaffee                                                                              8,50€
Vanilleeis,  Kaffee, Schlagsahne

Mascarpone mit Erdbeeren                                              9€/13€ 

Holunderblüten-Cheesecake                                                   9€
mit Waldfrucht und weißer Schokolade 

Schokotraum                                                                           11€
Warmes Schokoladensouflée mit Vanilleeis 

Applecrumble                                                                          11€
mit Vanilleeis 

D E S S E R T

Kinderpasta                                                                            12€
Butter und Parmesan

Wiener Schnitzelchen                                                            18€
-vom Kalb-                          
Gurkensalat,  Pommes Frites 

Nuggets                                                                                   15€
-vom Freilandhuhn-                                          
Gurkensalat,  Pommes Frites

K I D S  ( B I S  1 1  J A H R E )
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