
Löffelglück vom Dessertwagen

D E S S E R T

Lammbraten
Speckbohnen, Kartoffelgratin, Jus

Nussbraten
-Sojahack, Champignons, Nüsse-
Pilzrahm, Süßkartoffelpommes

Frühlingssalat oder Spargelcrémesüppchen

S T A R T E R

Z U R  A U S W A H L

OSTERMENÜ

49€



Spargelcrémesüppchen                                                    10€                
mit Zitronencrumble

Kräuter-Knobi-Baguette                                              7,50€
Trüffel-Aioli

Omas Gurkenrahmsalat                                                 10€

Frühlingssalat                                                                 14€
bunt und knackig

Rote-Beete-Ziegenfrischkäse                                          15€
Rukola,  alter Balsamico, Pinienkerne

Ceviche vom Lachs á la Alte Rader Schule                     19€
Lachs,  Limette,  Avocado, Mango

Vitello Tonnato                                                                19€
Zartes Kalbfleisch,  Senfkörner,  Thunfischcréme-Espuma

 

Vorspeisenvariation  -ab 2 Personen-                          19€  
Ein buntes Tischlein deck dich                                             pro Person

Frühlingsduft Prisecco (Manufaktur Geiger)        0,1l            6,50€ 
Erdbeere, Holunderblüte, Waldmeister
zzgl. Prosecco auf Eis                                                                       0,15l                 9,50€

Secco rosé                                                                      0,1l              7,50€ 

Z U R  E I N S T I M M U N G

V O R S P E I S E



Veggieburger                                                                  24€
Gemüsepatty,  Briochebun, Salat,  Tomate,  Gewürzgurke,  Bergkäse,
Burgersosse,  dazu Pommes Frites

Nussbraten (vegan)                                                       29€
-Sojahack, Champignons, Nüsse-                                        
Pilzrahm, Süßkartoffelpommes

Buddha Bowl                                                                   21€
Süßkartoffel ,  Avocadosalsa,  Salat,  tomatisierter Couscous,   
Rote Beete,  Früchte,  Kerne,  Zitronenschmand 
-auf Wunsch vegan-

Frühling-Cordon-Bleu                                                  26€  
Salzkartoffeln,  Sauce Hollandaise
-auf Wunsch vegan-

V E G G I E

Wiener Schnitzelchen                                                     18€
-vom Kalb-                          
Gurkensalat,  Pommes Frites 

Nuggets                                                                            15€
-vom Freilandhuhn-                                          
Gurkensalat,  Pommes Frites

K I D S  ( B I S  1 1  J A H R E )



Toms Burger (Rind)                                                                  25€  
Briochebun, Salat,  Tomate, Gewürzgurke, Bergkäse
dazu Pommes Frites

Lammbraten                                                                              29€
Speckbohnen, Kartoffelgratin,  Jus

Cordon Bleu (Susländer Schwein)                                          32€
-gefüllt  mit Schinken und Bergkäse-
Salatbeilage,  Pommes Frites

Filet vom Kabeljau                                                                  32€
Spargelragôut,  Salzkartoffeln 

   
Wiener Schnitzel                                                               29€/ 36€
-vom Kalb-                                                                                         klein/groß
Bratkartoffeln,  Omas Gurkenrahmsalat,  Preiselbeeren

Roastbeef                                                                        27€/ 32€
Bratkartoffeln,  Kräuterremoulade, Salatbeilage                           klein/groß

Tagliata vom Rumpsteak                                                     32€
Speckbohnen, Kartoffelgratin,  Jus

Unsere Bratkartoffeln werden mit Speck und Zwiebeln zubereitet.  
Auf Wunsch auch vegetarisch.

U N S E R E  K L A S S I K E R



Affogato                                                                            7,50€
Espresso, Vanil leeis

Panna Cotta                                                                          9€
Fruchtspiegel

Bienenstich-Tiramisu                                                          12€
Einfach himmlisch!

Schokoladenbrownie                                                         11€
Vanil leeis

Kaiserschmarrn                                                         12€/ 17€
Apfelkompott,  Vanil leeis,  Schlagsahne                                     klein/groß

D E S S E R T
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