
ABSCHIED

2026 / 2027

TRAUERFEIER



WILLKOMMEN
Unser tiefes Mitgefühl für Ihren Verlust.

Die folgenden Informationen geben Ihnen
eine erste Inspiration, wie sich Ihre Trauerfeier

bei uns in der Alten Rader Schule gestalten
könnte. 

Diese haben wir für eine Personenanzahl ab 15
Personen konzipiert. Für kleinere

Gesellschaften bietet sich à la Carte an. 

Sollten Sie den Abschied in einem größeren
Rahmen wünschen, senden wir Ihnen gerne

unsere saisonalen Menü- und Buffetangebote.

Sie erreichen uns 

per Email: feiern@raderschule.de
telefonisch: 040 6071168

Aus Liebe zur Heimat verwöhnen wir unsere
Gäste am liebsten mit regionalen
Spezialitäten und Anbietern, die

verantwortungsvoll, umweltfreundlich und
nachhaltig produzieren und deren Tiere

artgerecht gehalten werden.

 
Wir freuen uns auf Sie!

 
Herzlich Willkommen!

EINE KLASSE FÜR

GROSS UND KLEIN



Z U R  E I N S T I M M U N G
A p é r i t i f

Geiger Prisecco ohne/mit Alkohol
Manufaktur Jörg Geiger: saisonale Auswahl

Basil Sunshine ohne/mit Alkohol 
Basilikum, Zitrone, Prosecco

Alternativ: 
Saftschorle 
(Rhabarber, Maracuja, Traube,
Johannisbeere)

Pils (Flensburger)
Kellerbier (Paulaner)

Apérol Spritz 
Rhabarber Apérol
Hugo ohne/mit Alkohol

Prosecco 
Secco Rosé
Crémant rosé/blanc
Geiger Prisecco (alkoholfrei)

0,1 / 0,15l

0,1 / 0,15l

€6,50 / 9,50

€6,50 / 9,50

0,2l

0,2l
0,2l

0,2l
0,2l
0,2l

Fl. 0,75l
Fl. 0,75l
Fl. 0,75l
Fl. 0,75l

€4,50

€3,40
€3,90

€9,50
€10,50

€7,50 / 8,50

€28
€45
€53
€45



K A F F E E  /  K U C H E N

Auswahl hausgemachter Blechkuchen
mit Schlagsahne

auf den Tischen oder als Buffet 

Filterkaffee & Tee

Karaffe Mineralwasser
mit & ohne Kohlensäure

2 5  €

Zeitfenster:
1,5 - 2 Stunden



K A F F E E  -  K U C H E N  -

E I N T O P F

Auswahl hausgemachter Blechkuchen
mit Schlagsahne

auf den Tischen oder als Buffet 

Suppe der Saison
aus der Terrine auf den Tischen oder auf

dem Buffet

Filterkaffee & Tee

Karaffe Mineralwasser
mit & ohne Kohlensäure

3 9  €

Zeitfenster:
2 - 2,5 Stunden



T I S C H L E I N  D E C K  

D I C H

Tischlein deck dich
saisonal wie: 

Rote-Beete-Ziegenkäse
Omas Gurkenrahmsalat

Antipasti à la Alte Rader Schule
Ceviche vom Lachs 

Roastbeef mit Remoulade

Süppchen der Saison 

Auswahl hausgemachter Blechkuchen
mit Schlagsahne 

auf den Tischen oder als Buffet 

Karaffe Mineralwasser 
mit & ohne Kohlensäure

Filterkaffee & Tee

4 9  €

Zeitfenster:
4 - 5 Stunden



ERWEITERUNG
Darf  es  noch etwas mehr sein?

Suppe der Saison
– am Tisch serviert -

9,00€

Canapées 
3 Stk. pro Person 

(Fisch/Fleisch/Veggie)
12,50€

Tischlein Deck Dich
Foodsharing

19,00€

Flammkuchen
klasssisch mit Speck/Zwiebeln

veggie (saisonal)
-Mindestbestellmenge 12 Stück-

17,00€ Stück

Wünschen Sie ein Menü oder Buffet?
Fragen Sie gerne nach unserer saisonalen Bankettmappe.

Kaffeespezialitäten
Cappuccino, Espresso, Latte Macchiato

5,00€



INDOOR
Unsere Räume

Unsere AULA erinnert an einen Wintergarten. 
Hell und von Licht durchflutet hat sie einen
direkten Zugang zu einer eigenen, kleinen
Terrasse mit großen Sonnenschirmen. 
Die Aula bietet einen perfekten Rahmen für
Gesellschaften bis 40 Personen.

Aula

Klassenzimmer

Lehrerzimmer

Das LEHRERZIMMER - unser Separee! - ist mit
43 qm der ideale Ort für Gesellschaften bis 24
Personen, in Verbindung mit dem
Klassenzimmer als Buffetraum oder ein
Rückzugsort für Kinder und Jugendlichen. Die
hohen Fenster lassen viel natürliches Licht in
den 3,20 m hohen Raum. Abends strahlt die
Abendsonne ein goldenes Licht herein.

Das Herz der Alten Rader Schule
ist unser uriges KLASSENZIMMER mit den
hohen Sprossenfenstern, Kamin und Tresen.
Die Flügeltür führt direkt zur idyllischen
Terrasse mit Blick auf den Rader Wald. In
diesem gemütlichen Gastraum haben bis zu
45 Personen Platz. 



U N T E R  S I C H
Exklusive Raumnutzung

Für Ihre Gesellschaft -auch bei kleiner
Personanenzahl - können Sie auch

einzelne Räume exklusiv reservieren.
Die Mindestumsätze liegen hier bei:

Aula / rechte Steinterrasse
(bis 45 Personen)
12-17 Uhr 3.000€
18-23 Uhr 3.500€ 
ganztags 6.500€

Klassenzimmer / rechte Steinterrasse
(bis 45 Personen)
12-17 Uhr 3.500€

18-23 Uhr 4.000€ 

Lehrerzimmer / linke Steinterrasse
(bis 24 Personen)
12-17 Uhr 1.500€

18-23 Uhr 1.800€ 



BEMERKUNG

Gerne stellen wir Karaffen Mineralwasser
(mit und ohne Kohlensäure) auf den

Tisch eingedeckt bereit. Getränke
werden nach Verbrauch berechnet.

Unsere Tische sind eingedeckt mit der
Saison entsprechenden, hübschen
Linclass-Servietten (stoffähnlich). 

Sollten Sie Tischdecken, Stoffservietten
oder andere Tischdekorationen

wünschen, senden wir Ihnen gerne einen
Dekorationskatalog unseres

Kooperationspartners "V.R. Weddings &
Events" aus Ohlstedt.

Bei Rückfragen oder
Änderungswünschen kommen Sie gerne

auf uns zu.

Preise freibleibend
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	ZUR EINSTIMMUNG
	Apéritif
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	€9,50 €10,50 €7,50 / 8,50
	€28 €45 €53 €45


	KAFFEE / KUCHEN
	Auswahl hausgemachter Blechkuchen mit Schlagsahne auf den Tischen oder als Buffet
	Filterkaffee & Tee
	Karaffe Mineralwasser mit & ohne Kohlensäure
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	3 Stk. pro Person  (Fisch/Fleisch/Veggie) 12,50€

	Tischlein Deck Dich
	Foodsharing 19,00€

	Flammkuchen
	klasssisch mit Speck/Zwiebeln veggie (saisonal) -Mindestbestellmenge 12 Stück-

	17,00€ Stück
	Kaffeespezialitäten
	Cappuccino, Espresso, Latte Macchiato 5,00€
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