
Termin

Reservierung:
www.raderschule/ticketshop oder bei uns im Restaurant 

E I N F A C H  E I N E  G U T E  Z E I T

HAPPY BRUNCH
10.5.2026 MUTTERTAGSBRUNCH 
24.5.2026 PFINGSTBRUNCH
GESELLIGE STUNDEN MIT IHREN LIEBSTEN
-AM LIEBSTEN AUF UNSERER TERRASSE-

SCHULTÜTEN-BBQ 
18.8. UND 25.8.2026
GROSSES BBQ ZUM SCHULSTART DER ERSTKLÄSSLER
IN HAMBURG UND SCHLESWIG-HOLSTEIN 

KRIMIDIVEN
28.8.2026, 19 UHR
SPANNENDE KRIMILESUNG MIT ITALIENISCHEM FLAIR

OSTERN 
5.4.2026 (OSTERSONNTAG)
OSTERBRUNCH, OSTERLUNCH, OSTERMENÜ
6.4.2026 (OSTERMONTAG)
A LA CARTE AB 12 UHR

GRUSEL-DINNER JACK THE RIPPER
26.3.2026, 19 UHR
IM FRÜHJAR GRUSELT ES IN UNSEREM WÄLDCHEN BEI
EINEM SCHAURIGEN VIER-GANG-MENÜ



Karotte-Ingwer-Kokos-Süppchen                              10€                
-auf Wunsch in der größeren Version 14€-

Kräuter-Knobi-Baguette                                             7€
Trüffel-Aioli

Omas Gurkenrahmsalat                                            10€

Vorspeisen-Dreierlei (veggie)                                    14€   
Süppchen, Rote Beete,  Gurkensalat

Rote-Beete-Ziegenfrischkäse                                    15€
Rukola,  alter Balsamico, Pinienkerne

Ceviche vom Skrei (Winterkabeljau)                        19€
Limette,  Gurke,  Koriander,  Kartoffelchips

Tataki von der Entenbrust                                        19€
Ponzu, Sesam, Teriyaki,
Orange-Fenchelsalat

Tischlein deck dich -ab 2 Personen-     
The Big 5                                                                     19€  
Fisch, Fleisch,  veggie,  vegan                                            pro Person

Winterbirne Prisecco (Manufaktur Jörg Geiger)
                                                     0,1l                   6,50€ 
zzgl. Prosecco auf Eis                                      0,15l                          9,50€

Z U R  E I N S T I M M U N G

V O R S P E I S E



Buddha Bowl                                                                   21€
Rotkraut,  Fenchel,  Salat,  Quinoa,   
Rote Beete,  Früchte,  Kerne,  Zitronenschmand 
-auf Wunsch vegan-

Nussbraten                                                                       27€
Sojahack,  Pilze,  Nüsse,
Pommes Frites,  Spitzkohl in Rahm

Gemüsestrudel                                                                 26€
Salzkartoffeln,  Salatbeilage,  Senfsoße

Veggieburger                                                                    24€
Kürbispatty,  Briochebun, Salat,  Tomate, Gewürzgurke, Parmesan,
Burgersosse, dazu Pommes Frites

V E G G I E  U N D  V E G A N

Skrei -gebraten-                                                                29€
Rote-Beete-Kichererbsenpürée,  Chimichurri

Skrei  Italo                                                                         30€
Cannell inibohnen-Blumenkohl-Mus,  `Nduja ( ital .  Streichsalami,
Parmesanchip

Hamburger Pannfisch                                                       30€
-Skrei und Lachs-  
Bratkartoffeln,  Gurkensalat,  Senfsoße

S K R E I  ( W I N T E R K A B E L J A U )

Skrei kommt nur im Winter zu uns und gilt als echte Delikatesse. 
Sein festes, schneeweißes Fleisch verdankt er der langen Reise aus
der eiskalten Barentssee. Nachhaltig gefischt und nur für kurze Zeit

verfügbar – ein besonderer Genuss für Fischliebhaber.



Hamburger Labskaus                                                          24€  
Rind, Rote Beete, Spiegelei, Hering, Gewürzgurke

Entenkeule                                                                       28€
Rotkohl,  Kroketten, Entensoße

Toms Burger (Rind)                                                            25€  
Briochebun, Salat,  Tomate, Gewürzgurke, Parmesan
dazu Pommes Frites

Grünkohl                                                                           19€
geröstete Kartoffeln 
-auf Wunsch karamellisiert-

Kohlwurst     4,50€
Kassler          4 ,50€
Backe           3 ,50€

Hähnchen Cordon Bleu                                                     30€
-vom Freilandhuhn, gefüllt  mit Schinken und Bergkäse-
Spitzkohl in Rahm, Pommes Frites

   

Wiener Schnitzel                                                        29€/ 36€
-vom Kalb-                                                                                 klein/groß
Bratkartoffeln,  Omas Gurkenrahmsalat,  Preiselbeeren

Roastbeef                                                                 27€/ 32€
Bratkartoffeln,  Kräuterremoulade, Orange-Fenchel-Salat    klein/groß

Unsere Bratkartoffeln werden mit Speck und Zwiebeln zubereitet.  Auf
Wunsch auch vegetarisch.

U N S E R E  K L A S S I K E R



Affogato                                                                           7,50€
Espresso, Vanil leeis

Löffelglück                                                                      7,50€
Kleine Tages-Schmankerl  zum Verlieben

Zwetschgenröster                                                          8,50€
Vanil leeis,  Schlagsahne

Apfelstrudel                                                                      8,50€
Vanil lesoße, Schlagsahne

Schokotraum                                                                     11€
Schokoladensoufflée,  Passionsfruchtsorbet

Kaiserschmarrn                                                        12€/ 17€
Apfelkompott,  Vanil leeis,  Schlagsahne                                   klein/groß

D E S S E R T

Wiener Schnitzelchen                                                       18€
-vom Kalb-                          
Gurkensalat,  Pommes Frites 

Nuggets                                                                              15€
-vom Freilandhuhn-                                          
Gurkensalat,  Pommes Frites

Kleiner Veggiebraten                                                        18€
Rotkohl,  Röstkartoffeln

K I D S  ( B I S  1 1  J A H R E )


